Blenvenue au

Domaine dy Kocher

Formules "All Inclusive”
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Formyles Maviages

Nos propositions incluent 'organisation, la logistique, la salle de reception et son parc de 2
hectares, la sonorisation, I'eclairage, le DJ, le cocktall, le diner, le personnel, ainsi que toutes
les boissons A discretion du debut a la fin de la reception.



COCk(m( Prestige

s (6 froides - 4 chaudes)



Diner de Mariage <<7”V86(/ge»

Entrées



me V( “6 8 V(f/&( [/( (6 (Enfants entre 3 et 12 ans)

Menu 1:
Assiette de charcuterie

Escalope de volaille & la creme - pdtes - pomme sautees
Tarte aux pommes

Boissons

Menu 2 :
Crudités variees
Steak haché - puree

Yaourt aux fruits

Boissons

Menu 3 :

Salade de tomate
Poulet
Mousse chocolat

Boissons

Tarification par enfant : 25 Euros - incluant le cocktail, le matériel, le service, le buffet de dessert
adultes.




avification Maviage Formules A Jnclusive

Prix TTC par personne

De Mai & Septembre (sauf Aout) Vendred Samedii Dimanche
De 50 & 70 personnes 115€ 135€ 115€
De 71 & 90 personnes 110€ 130€ 110€
De 91 a 110 personnes 105€ 125€ 105€
De 111 & 150 personnes 100€ 120€ 100€
Avril, Aout & October Vendredi Samedi Dimanche
De 50 a 70 personnes 110€ 130€ 110€
De 71 a 90 personnes 105€ 125€ 105€
De 91 a 110 personnes 100€ 120€ 100€
De 111 & 150 personnes 0€ 115€ 95€
De Novembre a Mars Vendredi Samedii Dimanche
De 50 & 70 personnes 105€ 115€ 105€
De 71 a 90 personnes 100€ 110€ 100€
De 91 a 110 personnes 95€ 105€ 95€
De 111 a 150 personnes 85€ 105€ 85€

La formule comprends :

Salle compléte (Tables, chaises, tables de buffet, mobilier pour la
terrasse, sonorisation, éclairage interieur et exterieur, cabine DJ,
deux ecrans LCD 117cm, 1 lecteur DVD pour projection),

Un régisseur present durant toute la durée de la Réception
Nettoyage de la salle

Espace traiteur

Chauffage et electricite

DJ qui s'adaptera a vos demandes musicales.

Boissons en open bar (eau, jus de fruit, cocktail sur demande,
champagne, vin, alcool fort etc.) avec la verrerie

Cocktail apéritif de 10 pieces par personnes (6 pieces froides

salées + 4 pieces chaudes salees)

Entrée, plat, fromage, dessert et piece montée & determiner

selon les formules

Tout le personnel necessaire (1 serveur pour 20 personnes et un
maitre d'hotel)

Option Hébergement :

15 & 20 personnes sur place.
Samedi 12h au dimanche 12h: 600< -

Option Brunch:
45€ par personne pour un Minimum de
40 personnes ou location de salle a 200€

Paiement:

Acompte de réservation : 33% du total
Second acompte : 34 % du total
Solde final a régler 30 jours avant le jour J.



Contrat de (ocation de 4alles

Periode Vendred Samedi Dimanche
De Mai & Septembre 2000€ TTC X 2000€ TTC
Avril & Octobre 1500€ TTC X 1500€ TTC
De Novembre & Mars 1000 TTC 2000€ TTC 1000€ TTC

Acompte de réservation : 507% du total
Solde final a régler 8 jours avant le jour de la Reception.

La tarification comprends :

e Salle compléte (Tables, chaises, tables de buffet, mobilier pour la
terrasse, sonorisation, eclairage interieur et exterieur, cabine DJ,
deux écrans LCD 117cm, T lecteur DVD pour projection).

e Unrégisseur present durant toute la durée de la Réception

e Nettoyage de la salle

e Espace traiteur

o Chauffage et électricite
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ﬁ Options :
. ¢ DJ:400€

e Boissons : Open bar comprenant toutes les boissons (eau, jus de fruit,
cocktail sur demande, champagne, vin, alcool fort etc.), la verrerie, les
buffets ainsi que les serveurs du cocktail apéritif a la fin de soirée. Trois
tarifications vous sont proposees selon la gamme de champagne : 18,
22 et 26 € par personne.

e Traiteur : Le domaine du rocher peut vous suggerer I'un de ses
traiteurs reférences qui vous proposera difféerentes formules selon vos
demandes culinaires et budgétaires a partir de 60O€ par personne.




